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TEPSI PizzASI

Hamur igin:

3 su bardagi un

1,5 su bardag ilik su

50 gram zeytinyagi

1/2 yemek kagsigi tuz

1 tath kasidi seker

1/2 paket instant maya
Sos igin:

8 YK Tukasg Basilico

5 YK Tukas Yaz Domatesi
4-5 dal taze kekik

Uzeri icin:

2 top mozzarella peyniri
9-10 adet kiraz domates

Ik su, seker ve mayayi karistirin. Mayanin aktive olmasi igin 10 dakika bekleyin. Zeytinyadi ve tuzu dékin. Unu
azar azar ekleyip iyice yogurun. Hamuru 30 dakika mayalandirin. Bu sirada Tukas Basilico, Tukas yaz
domatesi, karabiber ve taze kekigi karistirin. Zeytinyagi ile

yaglanan tepsiye hamuru yayin. Tepsi mayasi igin 10 dakika daha bekletin. Dinlenen hamurun (izerine sosu
yayin. Dilimlenen mozzarella peynirini, domatesleri koyun. Onceden isitilmis 175 derece firinda 25-30 dakika
altin sarisi olana kadar pisirin. Firindan ¢ikartinca 3-4 dakika bekleyin ve dilimleyip servis edin.
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