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TEPSIDE PIZZA

Hamuru igin:

3 su bardagi un

3/4 su bardagi ik st

1 adet yumurta

Yarim paket instant maya
3/4 ¢ay bardagi aycicek yadi
1 tath kasidi toz seker

1 tath kagig tuz

Uzeri icin:

2 yemek kagsidi domates salgasi
1 yemek kasigi su

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 adet kirmizi biber

1 adet sari biber

Mantar

15 adet zeytin

10 dilim sucuk

Rendelenmis kasar peyniri

3 adet sosis

Tane misir

Derin bir kabin igerisine 3 bardak un ekleyin ve ortasini gukur seklinde agin. Ortadaki bosluga ilik siit, maya ve
toz sekeri ekleyin. Malzemeleri elinizle hafif¢e karistirin. Ardindan yumurtayi ve aygicek yagini ekleyerek
karistirmaya devam edin. Tuzu ekledikten sonra hamur ele yapismayacak bir kivama gelene kadar yodurun.
Hazirladiginiz hamurun Gstiini nemli bir bez ile 6rtiin ve 40 dakika mayalanmasi igin bekleyin. Bu esnada sosu
hazirlamak icin domates salgasi, karabiber, su ve zeytinyagini bir kapta karigtirin. Uzerine ekleyeceginiz
malzemeleri kliguk kigik dograyin ve firin tepsisini yaglayin. Mayalanan hamuru firin tepsisine glizelce yayin ve
sosu Uzerinde gezdirin. Kasar peyniri disindaki diger malzemeleri hamurun Gzerine dizin ve 180 derece firinda
20 dakika pigirin. Pizzayi pismesine yakin firndan ¢ikartin ve rendelenmis kasar peynirini izerine serpigtirin.
Peynir eriyene kadar tekrar pigirin.
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