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TEPSI PizzASI

Gigdem Karaol

1 su bardagi kadar ilik su

1 tath kasigi tuz

1 tath kasidi maya (kuru ya da yas)
1 tath kasidi seker

50 gr margarin

Yaklasik yarim kangal sucuk

2-3 adet sosis

8-9 parca yarim dogranmis salam
250 gram kasar peyniri

2 tane domates

2 tane carliston biber

5 adet ikiye bdlinmUs zeytin

5 adet dogranmig mantar

2 yemek kasigi salga

Tuz

Kekik

Feslegen

1 su bardagi sivi yag

Maya ve sekeri Ilik suda karistirin mayay! iyice kabartin. Un ve tuzu ekleyerek yogurun. 15-20 dakika kadar
mayalanmasini bekleyin. Firin tepsisini yaglayarak hamuru yayin ve kenarlarini ellerinizle bastirarak daha sigkin
olmasini saglayin. Ardindan domates salgasiyla sivi yadi ve kullandiginiz baharatlari iyice karigtirarak hamurun
Uzerine her tarafina yayarak dokun. Kasari rendeleyerek sal¢anin (zerine iyice yayin. Kagar malzemelerin
yapismasi ve verdigi lezzet agisindan pizzada ¢ok énemli bir islev gérmektedir. Kiip kiip dogradiginiz
domatesleri ve biberleri hamurun Uzerine yayin. Ardindan sucuklari da kiip kUip dograyarak dengeli bigimde
yayin ayni islemi salam, sosis, mantar, zeytin igin de yapin. Butin malzemeleri hamurun Uzerine yerlestirdikten
sonra en Uste kasar rendeleyin ve 200 derecedeki firina atin.
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