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TEPSI KOFTE

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
3 Yemek Kasidi bayat ekmek ici
1 Paket kabartma tozu

4 Adet patates

500 gr orta yagli kiyma

1 Adet kuru sogan

1 Tutam karabiber

1 Gay Fincani sit

1 Tutam kimyon

6 Dilim kasar peyniri

1 Tutam tuz

1 Adet yumurta

Patateslerin kabuklarini soyun, yikayin ve kip kip dograyarak suda haslamaya birakin, kiymayi blytk ve gukur
bir kaba alarak igine 1 yumurta kiyin, sogani incecik rendeleyerek, bayat ekmek i¢i, tuz karabiber ve kabartma
tozu ile iyice yogurun, firin tepsisini hafif yaglayarak, kiymali karisimi elinizle tepsiye diiz bicimde bastirarak
yayin, 170 derece i1sida 25 dakika kadar kofte pisene kadar pisirin, kéfteli kisim firinda piserken patatesleri
slizerek gukur bir tencereye alin, 1 yemek kasigi margarini , sttl ve bir miktar tuzda ekleyerek ezip pure haline
getirin kivami koyu gelirse biraz daha st ekleyebilirsiniz, firndan ¢ikan kéftenin Uzerine patates puresini
dlzgunce yayin, kasar dilimlerini tek sira halinde dizerek tekrar firina verin 170 derecede kasar peynirler eriyip
Uzeri kizana kadar pisirin.
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