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TEPSI KOFTE

500 gr. koftelik kiyma

2 dilim bayat ekmek igi

2 dis sarimsak

1 adet kuru sogan

1 adet yumurta

yarim demet maydanoz
75 gr. kasar peyniri rendesi
2 yemek kasigi zeytinyagi
1 tath kasigi kimyon

yarim tath kasigi karabiber
1 tath kasigi kekik

tuz

Sosu Igin;

2 adet domates

2-3 adet sivribiber

250 gr. mantar

1 yemek kasidi siviyag

1 fincan su

kirmizi pul biber

tuz

Derince bir kaba; kiymayi, rendelenmis sodan, dévilmus sarimsagi, 1slatilip suyu sikilmig ekmek icini, yumurtayi,
zeytinyagdini, kasar peyniri rendesini, tuzu, karabiberi, kekigi, kimkonu koyup iyice yogurun.Yaglanmus firin
kabina elle bastira bastira 1 cm. kalinliginda yayin. Onceden isitilmig firinda pembe renkte pisirin.

Sosu iginde; siviyagi derince bir tavaya alin. ince dogranmis mantari ve sivri biberi sote edin. Dogranmig
domates, tuz, kirmizi pul biber koyun, suyunu ilave edip kaynatin. Firindan ¢ikan tepsi kéftesinin Gzerine
hazirladigimiz sosu gezdirerek servis yapin.

ML® Sini Kofte icin tiklayin
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