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TEPSI KEBABI (SANLIURFA)

1 Yemek Kasigi Sana Mutlu Aile
3 Yemek Kagi§i su

1 Cay Kasigi ucuyla karabiber
400 gr dana kiyma

1 Kahve Fincani siviyag

4 Adet patlican

Kiymanin igine tuz, karabiber, Sana ve ¢ok az su koyarak yogurun. Patlicanlari yikayip,i¢ parmak genigliginde
kesin. Klg¢Uk boy tepsiye, bir dilim patlican bir parga kiyma koyarak tepsinin tamamini doldurun. Uzerine siviyag
sUrip firnda Gzeri kizarip pisine kadar pisirin.
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