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TEPSI KEBABI (SANLIURFA)

6 adet patlican

1 kg orta yagl kiyma
2 adet domates
Siviyag

Karabiber

Tuz

Domates rendelenir, bir karistirma kabinda kiyma, domates hafif tuz ve karabiber yogurulur.

Patlicanlar 2 parmak eninde dogranir.

Orta boy bir tepsi yaglanir.

Kiymadan ceviz buyikliginde yuvarlaklar yapilir, tepsiye bir kéfte, bir patlican bigiminde dizilir, tepsinin dig
tarafi bir sira dolunca ikinci sira da ayni sekilde dizilir, tepsi dolana kadar bu sekilde devam edilir.

Yepsinin Uzerine hafif sivi yag gezdirilir ve bir fincan kadar su serpilir.

Tepsi 200 derece firinda pigirilir, sicak servis yapilir.
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