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TEPSI KEBABI (SANLIURFA)

Sanlurfa il Kiiltiir ve Turizm MidrlGgii

Patlican - 150 gr.

Orta yagli kiyma et - 120 gr.
Siviyad - 10 gr.

Tuz-3gr.

Karabiber - 2 gr.

Domates - 150 gr.

Kirmizi veya yesil biber - 150 gr.

icerisine tuz ve karabiber konulan orta yagl kiyma et iyice yogrulur. Patlicanlar 4-5 cm kaliniginda halka halka
dograndiktan sonra, etler kebap eti gibi sekillendirilerek bir patlican bir parca et gelecek seklinde firin tepsisine
dizilir. Yag ve tuz ilave edilerek 200 derecede pisirilir, ikiye bdlinen domatesler ayri bir tepsinin icerisine dig
tarafi yukariya gelecek sekilde dizilir. Tepsinin kenarlarina kirmizi veya yesil biber dizildikten sonra Uizerine
siviyag gezdirilerek ayni bicimde pigsirilir. Lavas ekmegine duriim yapilarak, yesil biber, kuru sogan ve ayran
egliginde servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:126740 « adi:Tepsi Kebabi (Sanlurfa) « génderen:fahriye ersen « indirme tarihi:23.04.2024 - 23:33


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tepsi-kebabi-sanliurfa-vt29095
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/tepsi-kebabi-sanliurfa-126740.jpg
http://www.tcpdf.org

