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TEPSIDE PATLICAN KEBABI (SANLIURFA)

Anadolujet Magazin

500 gram kebaplik kiyma
4 adet kebaplik patlican
2 adet orta boy domates
4 adet sivri biber

Tuz ve karabiber

Patlicanlari ve domatesleri esit parcalara bélin. Kiymaya tuz ve karabiber ekleyin. Tepsiye bir patlican bir et
gelecek sekilde dizin. Dizdiginiz tepsinin Gzerini aliminyum folyo ile kapatin. 180 derece isitiimis firinda yarim
saat pisirin. Yarim saatin sonunda tepsinin Gzerini agin, domates ve biberleri ekleyin ve 25 dakika daha pigirin.
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