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TEPSI KEBABI

500 gr az yagli kiyma
1 demet maydanoz

1 adet kuru sogan

2 su bardagi su

1 kasik salca

4 dis sarimsak

2 adet domates

5 adet sivri biber
Kimyon

Karabiber

Pul biber

Tuz

Yarim ¢ay bardagi sivi yag

Tepsinin igine kiymayi koyup Uzerine ince Kiyllmis maydanoz, dogranmis sogan ve sarimsak ile sivi yag,
baharatlar ve tuz ekleyin, iyice yogurun. Tepsiye yayin, lizerine eritilmis sal¢a dokiin, daha sonra domates ve
biberle Gzerini stsleyip firin da 20-25 dakika pisirin. Sicak servis yapin.

ML® Tepsi Kebabi icin tiklayin
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