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TEPSI KEBABI

50 Gr Sana Klasik

5 Adet sivri biber

4 Dis sarimsak

2 Adet domates

2 su bardagi su

1 Gorba Kasi§ sal¢a
1 Adet sogan

1 Tutam maydanoz
500 Gr. kiyma

Kiymanizi karigtirma kabina alin, Gizerine sogani rendeleyin, ince kiyllmig maydanozu ekleyin, sarimsagi ince
kiyin ve ekleyin. Uzerine margarin ve tuz, baharatlar da ekleyip hepsini karigtirin.Firin tepsisini yaglayin ve
kiymali harcinizi tepsiye esit sekilde yayin. Uzerine yuvarlak dilimlenmis domatesi, uzunlamasina kesilmis yesil
biberleri de kiymali harcin Gzerine dizin. Sal¢a ve suyu karigtirip sos elde edip sosu da yemeginizin tizerine
dokin. Onceden isitilmis 190 derecelik firinda pisirin.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 26.02.2025
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