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TEPSI KEBABI

Malzemeler

750 gr kugbasi dana ve kuzu eti karisimi
2 adet kirmizi biber

4 dis sarimsak

1 yemek kasigi salca

1 tutam maydanoz

4 adet orta boy patates
1 yemek kasigdi tereyadi
3 adet orta boy domates
Az miktar tuz

Az miktar kimyon
Karabiber

Pul biber

Zerdecal

Kekik

Hazirlanisi

Diz genis bir tahta Uzerinde kugbasi etler, ¢cekirdekleri alinmis kirmizi biber, sarimsak ve maydanoz ile bir sire
zirhlanarak iri ¢ekilmis kiyma héline getirilir. Kiymaya baharat ve tuz da eklendikten sonra bir stire yogrularak
bazlama kalinigina getirilir. Diz bir firin tepsisine basilarak Gzerine ince dilim dogranmis patates ve domatesler
konulur. Derin bir kapta sal¢a az miktar suyla ¢irpilarak kiymanin tzerinde gezdirilir. Tereyadi da konularak
firna sUrdldr ve agir ateste pisirilir. Yaninda piring pilavi ile patates ve maydanoz yapraklariyla stislenerek sicak
servis yapllir.
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