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TEPSI KEBABI

1 kilo orta yagli kiyma

4 adet sivri biber

2 adet sogan

6 dis sarimsak

2 adet domates

3 adet patates

2 adet patlican

1 yemek kasigi domates salgasi

2 yemek kasigi margarin

Yeteri kadar tuz karabiber kimyon

iki sivri biberi ince kiyin. Sogani ve sarimsaklari rendeleyin. Yodurma kabina kiyma, biber, sogan, sarimsak, tuz,
karabiber ve kimyon katip yogurun. 2 adet domatesi kiip seklinde dograyin. Kiymaya katip tekrar yogurun. Bir
firin kabina eti yayin. Uzerini diizleyin. Patates ve patlicanlari soyun. Ince ince dograyin. Etin Uzerine patlicanlari,
patlicanlarin Gzerine de patatesleri dizin. Biber ve domates dilimleri koyun. Salgayi 1 su bardadi su ile ezip
sebzelerin Gzerine gezdirin. Margarinleri parcalar halinde tzerine koyup 200 derecedeki isitilimis firinda 30
dakika pisirip servise sunun.
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