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TEPSI KEBABI

https://www.sabah.com.tr

1 kg dana ve kuzu eti karigik kiyma
1 demet maydanoz

1 dis dévilmis sarimsak
1 adet kirmizi biber

2 adet sivri biber

1 tath kasidi salga

3 ¢corba kasidi siviyag
Tuz

Kimyon

Pul biber

Sosu igin:

1 corba kasigi salca

1 su bardagi su

Uzeri igin:

Domates

Sivri biber

Maydanozun yarisini incecik kiyin ve derin bir kaba alin. igine kiyma, sarimsak, gok ince kiyilmig kirmizi ve sivri
biber, tuz, kimyon, karabiber ve pul biberi ekleyin. Tim malzemeyi iyice yogurun. Eti yayacaginiz tepsinin dibine
yapismamasi i¢in sal¢a ve siviyag karigsimini strin. Uzerine yogurdugunuz etli harci tepsinin her tarafini
kaplayacak sekilde elinizle yayin. Sosu igin salgayi suda agin ve etin (izerine gezdirin. Dilimlenmis domates ve
sivri biberle stsledikten sonra 6nceden isitiimis 180 derece firinda 30 dakika pigirin.
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