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TEPSI KEBABI

https://migros.com.tr

500 gr. kugbasi

2 adet sogan

1 demet maydanoz

4 adet domates

8 adet sivribiber

Bir tutam kimyon

Bir tutam karabiber

Bir tutam kirmizibiber

1 ¢corba kasigi domates salgasi
2 yemek kasigi siviyag

1. Soganlari soyup rendeleyin ve bir kaba alip kiyma ve dogranmis maydanoz ile karistirin.

2. Tepsiye yaydiktan sonra domatesleri yarim ay dograyin.

3. Biberleri boylarina gére 2 veya 3'e bolin.

4. Koftenin Ustiine dizin; sogan, tuz ve baharati ekleyip iyice yogurun.

5. Yuvarlak bir tepsiye alip elinizle bastirarak yayin.

6. Bir kasede sal¢a, biraz siviyag ve tuzu karigtirip su ile agin.

7. Kebabin Ustline dékin. Isitilmig orta isili firnda yaklasik 1 saat pisirin. Sonra dilimleyip servis yapin.
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