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TEPSI KEBABI (HATAY)

Yarim kilo kiyma

2 tane kuru sogan

2 tane sivri biber

1 tane kapya biber

3 tane domates

Yarim demet maydanoz
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasig! kimyon

1 cay kasigr kekik

1 cay kagigi isot
Uzerine;

Domates

Biber _

Salgali Sos Igin;

1 yemek kasigi domates salgasi
1 su bardagi su

Kiymay! derin bir kaba aldiktan sonra igerisine ¢ok ufak dogranmis sodanlari, maydanozu, biberi ve soyulup
dogranmig domatesi ekleyin. Ardindan baharatlar da ekledikten sonra iyice yogurun.

Ozdeslesmis bir kivama geldikten sonra kullanacaginiz tepsiye bir santimetre kalinhiginda olacak sekilde bastirin
ve yayin.

Uzerine dilimlenmis domates ve biberleri de dizin.

Uygun bir karistirma kabinda salgayi suda eritip yemeg@imizin en Ustiine gezdirin.

Son olarak yemegimizi 6nceden isitilmis 180 derece firinda iyice pisip lzerleri kizarana dek yaklasik 40 dakika
pisirelim. Pisen tepsi kebabi servise hazir.

© lezzetler.com tarif no:175084 « adi: Tepsi Kebabi (Hatay) « gdnderen:gul « indirme tarihi:12.05.2024 - 02:36


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tepsi-kebabi-hatay-vt25092
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/tepsi-kebabi-hatay-175084.jpg
http://www.tcpdf.org

