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TEPSI KEBABI (HATAY)

1 kg kiyma (arzuya gére dana/kuzu karigik)
1 adet sodan (ince kiyllmis)

1 demet maydanoz (ince kiyilmig)

2 adet sivri biber (ince kiyilmig)

3 dis sarimsak (dévulmis)

1/2 tatl kagigr kimyon

1/2 tatl kagigi tuz

1/2 tatl kagig karabiber

1/2 tatl kasig pul biber

4 yemek kasigi tereyag (eritilmis)

1,5 yemek kasigi biber salcasi

1 su bardagi su (biber salgasini sulandirmak igin)
1 adet domates (Uzeri igin)

1 adet biber (Uzeri igin)

1 adet kirmizi biber (Uzeri igin)

Bir kapta veya pisireceginiz tepside kiyma, sogan, maydanoz, sivri biber, sarimsak, kimyon, tuz, karabiber ve
pul biberi karigtirip iyice yogurun.

Malzemeler birbirine iyice kariginca, yuvarlak bir firin tepsisine kiymali karigimi iyice yayin ve ellerinizle tzerine
bastirarak duzlestirin.

Bicak yardimiyla 8 dilim olacak sekilde dilimleyin.

Eritilmig tereyagini kebabin Gzerine dokun ve firga yardimiyla her yerine gelecek sekilde yayin.

Biber salgasi ile suyu karistirin ve karigimi Gzerine dékun.

Boydan ikiye bélduguniz biberleri ve dilimlediginiz domatesleri Gizerine guizelce dizdikten sonra 190 derece
firnda 40 dakika pisirin ve sicak servis edin.
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