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TEPSI KEBABI (HATAY)

500 gram kiyma

2 adet kuru sogan

2 adet sivri biber

3 adet domates

Yarim demet maydanoz

2 dig sarimsak

1 cay kasig! karabiber

1 cay kasigr kekik

1 cay kasig! kimyon

1 tath kasidi pul biber

2 cay kasigi tuz

Sosu igin:

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi
Su

Uzeri igin:
1 adet domates
2 adet sivri biber veya ¢arliston biberi

llk olarak sogan, domates, maydanoz ve biberi kiiglk kiiglk dograyin.
Kiymay! derin bir kaba alin.

Uzerine de dogradiginiz sebzeleri ve baharatlar ekleyip iyice yogurun.
Firin tepsisine 1 santimetre kalinliginda olacak gekilde yayin.

Uzerine domates ve biberi yerlestirin.

Su ve salgayi da karistirip tizerine gezdirin.

Onceden 180 derece isitilmis firinda pisirin.
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