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TEPSI KEBABI (HATAY)

Milli E@itim Bakanhg!

250 gr orta yagh kiyma

1 adet kuru sogan

5-6 dal maydanoz

3 adet yesil biber veya 1 tatl kasidi toz biber
3 dig sarimsak

2 cay kasig! karabiber

1 cay kasig! kimyon

2 yemek kagsidi domates salgasi
Tuz

Uzeri icin:

1 domates

3-4 taze biber

Maydanoz, sodan ve yesilbiberler ¢ok ince dogranir.

Baharatlar, tuz, dévilmis sarimsak, 1 yemek kasigi domates salgasi kiymaya karistirilip iyice yogrulur.
Hazirlanan karigsim tepsiye esit sekilde yayilir.

Domates ve biberler kiymali karigimin tizerine dizilir.

1 yemek kasigi domates salgasi bir kdsede sicak su ile karistirilir ve tGizerine dékuldr.

180 derecede 30-45 dakika Uzerindeki malzemelerin pistiginden emin oluncaya kadar pisirilir.
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