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HATAY TEBSI KEBABI

Yarim kg kiyma

3 dig sarimsak

2 adet kirmizi biber

3 yesil biber

Yarim bag maydanoz
Pul biber

Karabiber

Tuz

Yarim c¢ay bardagi sivi yagd
Uzeri igin:

4-5 domates

4-5 sivri biber

Yarim su bardagi su
1 tath kasidi salca

Kiyma yogurma kabina alinir.

Sarimsak, kirmizi ve yesil biberler dogranir, kiymaya katilir.

Maydanoz kiyilir, harca katilir, izerine pul biber, karabiber, tuz eklenir, kiyma yagsizsa yarim ¢ay bardagi sivi
yag eklenir.

Harg iyice karigtirilir.

Uygun biyUklUkte bir tepsinin tabanina biraz salc¢a sUrlur, Gzerine hazirlanan harg yayilir.

Harcin Gizerine domates dilimleri, sivri biberler ve yarim su bardag suda eritilmig salca gezdirilir.

Onceden isiriimis 220 derece firinda 30-35 dakika pisirilir.
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