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TEPSI KEBABI (HATAY)

Hatay Valligi
Hatay Mutfak Kdltirt ve Yemekleri
Dr. Kadriye SAHIN

1 kg kadar az yagl kiyma

2 adet sogan

2 adet domates

1 bag maydanoz

1 adet patates

2-3 adet yesil biber

1 yemek kasigi domates salgasi
5[716 dis sarimsak

Karabiber

Maydanoz ¢ok ince kiyilir. Kiymanin igine tuz, karabiber ve maydanoz eklenerek iyice karis..rlir. Karis..rlan harg
tepsiye yaklasik 1 cm kalinhidinda yayilir. Patatesin kabuklari soyulur. Kiymanin Gizeri dilimlenmig patates,
domates, sogdan ve yesilbiber ile slslenir. Salga yeteri kadar suda eritilir ve tepsinin (izerine dokulir. YUksek
Isida ..rinda suyu ¢ekilinceye kadar pigirilir ve sicak servis yapllir.

Not: Arzu eden kiymanin igine 2-3 dis sarimsak ekleyebilir.
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