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TEPSI BOREGI

2 su bardagi un

150 gram peynir

6.5 corba kasigi yapiimis borek yagi
200 gram kiyma

Yeteri kadar tuz.

2 adet yumurta

Hamur hazirlanir. iki parmak kalinliginda agilir ve ikiye balindr, iki parga ayri ayri uglari toplanir, yuvarlak pazi
haline get|r|I|r On bes dakika dinlendikten sonra hamur tahtasi yaglanarak merdane ile agilir ve firina
verecegimiz tepsiye yerlestirilir. Uzerine koyacagimiz peynir, pismis kiyma, kavrulmus ispanak, arzu edileni
konur. Diger hamurlar da acilir, lizerine konur. Tepsinin kenarindaki hamur uglari birbirine yapistiriir. Uzerine
yumurtanin sarisi sdrdldr, orta atesli firnda pigirilir.
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