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TEPSI BOREGI (YAGLI BOREK HAMURUNDAN)

Yagl Bérek Hamuru
Herhangi bir borek ici
1 adet ¢irpilmig yumurta

1) Hamuru 2 milim kaliniginda ince aciniz. Uzerine béregi yapacagdiniz 30 santim gapinda bir tepsiyi kapatip 1
adet tepsi biytkligiinde hamur kesiniz.

2) Ikinci hamur icin tepsiyi tekrar kapatip bu sefer tepsiden 3 santim daha genis bir hamur kesiniz ve genis
hamuru tepsinin icine yerlestiriniz.

3) Kenarlarini tepsinin i¢ kenarina kaplar gibi agarak elinizle bastiriniz ve firina stirerek 7-8 dakika pisirip firmdan
¢ikariniz. (Bu iglem, harci koydugunuz zaman altinin ¢i§ kalmamasi igin yapilmaktadir.)

4) Hazirladiginiz harci tepsideki hamurun tzerine serpiniz ve alttaki hamurun kenarlarina yumurta strinGz.

5) Ikinci hamuru alttaki hamurun arkasina bir palet veya kit bigak ucu ile hafifce sokunuz. Uzerini yumurtalayip
firna sdrinuz.

6) 30 dakika pisirerek masada keserek servis yapiniz.
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