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TEPSi BOREGI

1 kg bdreklik un

1 paket yas maya

1 paket sivi yag

1 su bardag st

1 adet yumurta

Tuz

Toz seker

Harg icin:

Sucuk

Sosis

100 gram mozzarella peyniri
Uzerine:

500 gram yogurt

5 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag

Hamur i¢in unu derin bir kaba alip, ortasini havuz gibi agin. Siit, yas maya, sivi yag, toz seker ve tuz ekleyip
yogurun. Mayalanmasi igin 30 dakika dinlendirin. Hamuru ikiye ayirip, elimizle kalin sekilde agin. Bir pargasini
yaglanmis firin tepsisine yayin. Uzerine sucuk, sosis, peynir serpistirin. Agilmig ikinci parca hamuru Uzerine
kapatin. 10 dakika dinlenmeye birakin. Ayri bir yerde yogurt, yumurta ve sivi yagi iyice ¢irpin. Karigimi hamurun
Uzerine sUrin. Onceden isitiimis 200 derece firinda, ortalama 40-45 dakika kontrol ederek pisirin. Dilimleyip, ilik
olarak servis yapin.
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