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TENEKEDE TAVUK

1 adet bitin tavuk
Marinesi igin:
Yogurt

Sivi yag

Kirmizi biber

Tuz

Marinat malzemesi karistirilarak, tavugun her yanina sirGldr, bir stire bekletilir.

Catal uglu bir agag temizlenir, catal tarafi tavugun 6n tarafindan saglam bir sekilde tavugun icine gegirilir.
Agag topraga saplanir. Uzerine temiz bir teneke kapatilir.

BuyUk bir ates yakilarak, tenekenin etrafina yayilir. Ates bitip kdzlenince, kdzler tenekenin etrafina yayilir.
Takribi bir saat sonra teneke agilarak pisip pismedidi kontrol edilir. En fazla bir buguk saat sonra tamamen
pismis olur.

Not: Arzu edilirse agaci topragda saplarken bir kek kalibinin ortasndan gegirilerek, tavugun yagi toplanabilir ya da
kek kalibinin igine patates, sogan dilimlenerek, tavuk yagdi ile birlikte pismeleri saglanabilir.
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