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TENEFUS ATISTIRMASI

Elif Korkmazel

4 yumurta

1 su bardagi seker

1 su bardagi sivi yag

1 su baragi sut

3 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi karbonat
150 gram bitter gikolata
2 adet muz

Yumurta ve sekeri 5 dakika ¢irpin. Yumurtanin rengi acilip kdpUrince igine sivi yag, sit ekleyip ¢cirpmaya
devam edin. Bu karigima rendelenmis muzu da ekleyip tahta kasikla karistirin. Unu vanilyayi ve kabartma tozun
eleyip bu kariimin igine ekleyip karistinin. Gikolatayr benmari usull eritip harca ekleyin. Boza kivaminda bir
karisim olunca yadlanmis unlanmis kek kalibina bosaltin. 170 derecedeki firinda 35 dakika pisirin. Firindan
cikarttiginiz kekin biraz sogumasi gerekmektedir. Sonra servis tabagina alin ve (zerine pudra sekeri serpip
ikram edin.

© lezzetler.com tarif no:80484 « adi:Teneflis Atistirmasi « génderen:damak ¢atlatan « indirme tarihi:06.05.2024 - 16:12


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tenefus-atistirmasi-vt59322
http://www.tcpdf.org

