TENE HAMURU (AKDAGMADENI YOZGAT)

il Kiiltdr ve Turizm Mudarligi

10 yumurta

2 su bardag st
2kgun

Tuz

10 adet yumurta bir kaba kirilir. Ayni kapla yumurta ne kadar gelmisse onun iki misli stit élgulUr, iki kilo kadar un
ve tuz da eklenerek sert bir hamur elde edilir.

Hamur elle pargalanarak kalburdan (halburdan) gegirilir.

Irili ufakl bir hale getirilen hamur 1 hafta kadar agik havada kururutulur.

Not: "Tene" adiyla bilinen bu kuruyan hamurdan gorba yapilir veya hamur, pilav olarak kullanilir. Akdagmadeni
ligesi'nde yaygindir.
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