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TENCEREDE TAVUK TANDIR

https://www.hurriyet.com.tr

1 adet tavuk (6-8 parcaya ayriimis)
1 yemek kasigi dolusu yogurt

1 tath kasidi salca

2 dis sarimsak

4 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay bardagi icme suyu

1 cay kasigi tuz ve baharatlar

Bir tencereye yogurt, salca, baharat, su ve zeytinyadini glizelce karistirin, iyice harmanlansin.

Tavuk pargalarini sosun igine yatirin ve elinizle ovarak sosu yedirin. Kapagini kapatip buzdolabina koyup en az
2-3 saat buzdolabinda dinlendirin.

Buzdolabinda dinlenen tavugu tenceresiyle kapagini kapatip kiiglik ocakta kisik ateste ara ara ters yiz ederek
pisirin.

Yaklasik 90 dakikada pisiyor ama tavuktan tavuga degisir.
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