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TENCEREDE SUFLE

8 yemek kasigi un

1 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi sit

2 yemek kasigi kakao

1 paket vanilya

1 tath kasigi kabartma tozu
80 gram bitter cikolata

Genis tabanl bir tencereye 3 parmak yiiksekliginde su koyun ve kaymaya birakin.

Seker ve yumurtayi bir kaseye alin ve glzelce kdptrene kadar ¢irpin.

Daha sonra siit, yagd, kakao, un, vanilya ve kabartma tozunu ilave edin.

Harciniz hazir olunca kahve fincanlarinin yarisindan biraz fazla olarak sekilde paylastirin.

Cikolatayi da kirip fincanlara ekleyin.

Kaynayan suya fincanlar yerlestirin. Tencerenin kapagdini kapatip 10 dakika kadar pisirin.

Sufleleriniz kabarip pistikten sonra tencereden alip servis edebilirsiniz. Dilerseniz Uzerini pudra sekeri ile de
sUsleyebilirsiniz.
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