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TENCEREDE SUFLE

1 yumurta

1 cay bardagi sit

1 cay bardadi seker

1 cay bardagdi sivi yag

2 ¢ay bardagi un

2 yemek kasigi kakao

1 paket vanilya

Yarim paket kabartma tozu
1 paket sGtli gikolata

Tencerede sufle pisirmek sanildifi kadar zor degil. Oncelikle yumurta ve seker beyaz bir kivama gelene kadar
¢irpin. St, yag, vanilya, kabartma tozu ve kakaoyu da ilave ederek ¢irpmaya devam edin. Unu elekten
gecirerek ekleyin ve kivami ayarlayin. Suflenin pUf noktasi burasidir.

Sufle kaplarini sivi yag ile yaglayin. Dileyenler fincan da kullanabilir. Kaplara yariya kadar karisimdan dékan.
Ortasina sutll ¢ikolatadan 2 parca koyun.

Tencerede kaynayan suyun icine kaplar koyup Uzerini de bezle kapatip hi¢ agmadan 10 dakika kadar pisirin.
Biraz daha sivi olmasini isterseniz pisirme siresini azaltabilirsiniz.

Pistikten sonra pudra sekeri ile sUsleyebilirsiniz.
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