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TENCEREDE SUFLE

2 adet yumurta

1 cay bardad seker

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi sit

1 su bardagi un

2 yemek kasigi kakao

1 paket kabartma tozu
Icine bir parca ¢ikolata

Oncelikle yumurta ve sekeri beyaz bir kivam alana kadar ¢irpin.

Sivi yagi ve situ ekleyip karistirmaya devam edin.

Un, kakao ve kabartma tozunu elekten gegirerek karisima ekleyin.

Yaklasik 2-3 dakika durmadan ¢irpmaya devam edin.

Isiya dayanikli kaplara karigimi bélln ve son olarak dilediginiz kadar igine ¢ikolata pargalari yerlestirin.
Kaplari tencereye yerlestirin ve kabin yarisina gelecek kadar sicak su ekleyin.

Once yiUksek ateste Uzeri agik sekilde 3 dakika pigirin.

Su kaynamaya baslayinca kapagini kapatip orta atese alin ve 10 dakika kadar pismesini bekleyin.
Bu slrede hamur kabarmaya baglayacaktir ve tencerenin kapagina degecektir.

Kasik yardimiyla icini kontrol edin, eder ¢cok sulu geliyorsa 2-3 dakika daha pigirebilirsiniz.

Pudra sekeriyle sicak olacak sekilde servis edin.
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