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TENCEREDE SIS KEBAP (KARS)

Domatesler orta biiyUkliikte pargalara ayrilir. Biberler (i¢ pargaya bolindr. Sodanlarin pargalanmamasina dikkat
edilerek domatesler gibi dogranir. Daha sonra hazirladigimiz malzemeyi ve kus bagi etleri aynen sis kebap
yapar gibi ¢Oplere bir et bir sebze gelecek sekilde dizilir. Hazirladigimiz sigleri bir blylk kasik tereyagi
koydudumuz genisce bir tencerede iyice esmerlesinceye kadar ¢evrilir. Bitln sisler hazir oldugunda bagka bir
tencereye bir yada blyuklerine gore iki domates rendelenir. Bir biber ufak ufak dogranir. Birazda yag eklenerek
sos hazirlanir. Sonra hazirlanan sislerde tencereye koyularak yarim saat kisik ateste pisirilir.
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