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TENCEREDE SIS KEBABI (KARS)

750 gram kugbagi et
3 adet kuru sodan
4-5 adet domates
7-8 adet sivri biber
Siviyag

Domates, biber ve soganlari orta buyuklikte dograyin.

Etleri ve sebzeleri, sise bir et bir sebze gelecek sekilde dizin.

Uygun bir tavaya tereyagini ekleyip hazirlanan sisleri esmerlesinceye kadar ¢evirin.

Diger taraftan da sosu i¢in biberleri ufak ufak dograyin. Bir veya iki adet domatesi de rendeleyin.
Biraz sivi yag ekleyerek kaynatin.

Hazirladiginiz sigleri de sosun igine koyarak yarim saat kadar kisik ateste pisirin.
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