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TENCEREDE SEBZELI SUT DANASI

600 gr Sut Danasi (yagsiz but)
2 Adet Patates

2 Adet Havug

2 Adet Sogan

3 Dis Sarimsak

3 Adet Yesil Biber

3 Adet Domates

1 Bag Taze Biberiye

1 Bag Taze Kekik

3 Corba Kasigi margarin
1 Tutam Tuz

1 Tutam Karabiber

Firina girebilen dibi kalin bir tencerede sana margarini kizdirdiktan sonra eti koyup 1-2 dakika gevirin.
Yanmamasina dikkat edin ama her yeri renk alsin. Tencereyi atesten alip kabaca dogranmig sebzeleri etin
etrafina dagitin. Ustini kapatip sicak firina (180- 200 derece) koyun. 25- 30 dakika sonra etin pismis olmasi
gerekir.
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