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TENCEREDE PIDE

2 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

2 corba kagigi sivi yag

Uzeri icin:

100 gr. sucuk

50 gr. pastirma

2 adet domates

3 adet sivri biber

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

Un, tuz ve sivi yag; ele yapigmayacak yumusak bir hamur elde edene kadar su ilave edip yogurun. Yapismaz
yUzeyli bir tencereyi sivi yag ile yaglayin. Hamuru elinizle agarak tencerenin igine yayin. Uzerine halka halka
dogranmig sucuk, iri parcalara ayrilmis pastirma, dilimlenmis domates ve kiyilmig biber yerlestirin. En Uste
rendelenmis kasar peyniri serpin. Tencerenin kapagdini kapatin ve ocagin Gzerine oturtun. Kisik ateste hamurun
alti kizarana kadar pisirin.

© lezzetler.com tarif no:91347 « adi:Tencerede Pide * gdnderen:zorbey ¢ indirme tarihi:07.04.2025 - 23:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tencerede-pide-vt67159
http://www.tcpdf.org

