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TENCEREDE LAHMACUN

2 su bardagi un

1 paket instant kuru maya (hizl kuru maya)
1 cay kasigi tuz

1 su bardagi su

Harci igin:

250 gram kiyma

1 adet sogan

1 adet domates

3 yemek kagigi kiyllmis maydanoz
Tuz

Kirmizi pul biber

Karabiber

Hamur icin un, su, tuz ve mayay! bir kapta karistirin. Hamur kivamina gelene kadar yogurun. Hamur haline
gelince Uzerini 6rtlin ve 1 saat mayalanmaya birakin.

Hamurun mayalanma islemi sirasinda domates ve sodani ince ince dograyin. Maydanozla birlikte tim har¢
malzemelerini karigtirin.

Hamur mayalandiktan sonra 10 esit par¢aya ayirarak yuvarlayin. Yuvarladiginiz hamur parcalarini tek tek
merdane yardimiyla a¢in. Agilan hamurlarin Gzerine harci esit sekilde paylastirin.

Lahmacunlari biytiik bir tencereye koyun. Orta ateste kapagdini kapatarak pisirin. Lahmacun hamuru pisip
kabarmaya baglayinca tencereden alin.

Istege gdre lahmacunlari servis ederken Uzeri i¢in limon ve maydanoz kullanin.
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