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TENCEREDE KUZU ROSTO

1 kg st kuzusu budu

2 sogan (orta boy)

1 havug (orta boy)

2 corba kasiJi sadeyagd

1 ¢corba kasigi margarn

1,5 bardak su

1/2 kahve fincani domates sal¢asi
tuz

Bir tencereye odlcllere gbre, sadeyag ile margarin konularak kizdirilir. Sonra bu yagda sit kuzusu dana ilave
edilerek hafif ateste etin iki tarafi nar gibi kizartilir. Etler kizarinca yuvarlak yuvarlak dogranmis havug ile, kiyilmis
sogan katilarak 5 dakika daha kavrulur. Bundan sonra tencereye domates salgasi konur, 1,5 bardak sicak su
ilave edilir. Tencerinin kapagi kapatilir ve az isidaki ateste 1,5 saat kadar pisirilir.

Et iyice pisince tencereden ¢ikarilir, ince dilimler halinde kesilir bir tabaga alinarak sicak bir yere konulur.
Tenceredekiler ince delikli stizgegten gecirilir ve plre halinde sal¢a kivamina getirilir. Isitildiktan sonra tabaktaki
etlerin Gzerine dékullerek servis yapllir.
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