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TENCEREDE KEKLIK KIZARTMASI

5 adet keklik

100 gram sadeyag! ya da margarin (5 ¢orba kasigi)
2 kahve fincani su

1 bas sogan

Tuz

Karabiber

1 Bir tencereye; margarin koyarak kizdirmali, yag kizinca buna; tiyleri yolunmus, ici temizlenmis, tltstlenmis,
yikanmig ve ayaklari gerisine gegcirilmis ve tuzlanmig 5 adet keklik katarak tencerenin kapagini kapatmali ve
kekliklerin bir taraflan kizardiktan sonra, diger taraflarini gevirerek her bir taraflari da nar gibi oluncaya kadar
ortadan daha az kuvvetteki ateste asagi yukar 20 - 30 dakika arasinda kizarmaya birakmalidir.

2 Keklikler kizarinca; tencereye, yemeklik kiyilmis 1 bas sogan, bir buguk silme ¢orba kagsi§i tereyadi ya da
margarin katarak, tencerenin kapagini kapatmali ve 30 dakika daha pigirmelidir.

3 Kekilikler iyice pisince bunlara, 2 kahve fincani da su katmak suretiyle bir bes dakika daha pisirmeli, sonra
tencereyi atesten alarak, keklikleri uzunluklarina dogru ortalarindan ikiye kesmeli ve kesilmig keklikleri bir
tabagda yerlestirdikten sonra Ustlerine salgasini dékmeli ve servis yapmaldir.
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