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TENCERE KEKI

3 yumurta

1 cay bardagdi sivi yag
1 su bardag seker

1 su bardag yogdurt

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 palet vanilya

4 corba kasigl kakao

1 ¢corba kasigi tereyag
1,5 cay bardag seker
1 cay bardadi parc¢a cikolata
1 cay bardagdi findik

1 cay bardagi su

Cirpma kabinin iginde yumurta ve sekeri iyice girpin. icine istenirse portakal kabuklarini rendeleyip ekleyin. Bir
kabin icinde kakao, kiyilmis findik ve parc¢a gikolatalari karistirin. Karigimin igine unu, kabartma tozunu ve
vanilyayl dékin. Son olarak su ve eritilmis tereyadini bosalip bu karigimi yaglanmis unlanmis ¢elik ya da seramik
bir tencerenin igine aktarin. Kapagini kapatin ama istediginiz zaman agip bakabilirsiniz sorun olmaz. Gok kisik
ates Uzerinde 15 dakika kadar pisirin. Istenirse tzerine pudra sekeri ve findik serpip ikram edebilisiniz.
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Fotograf "AyGodlgesi" tarafindan génderildi. 21.02.2016
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