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TENCEREDE KEK

3 adet yumurta

1,5 su bardagi seker

3 corba kasiJi kakao

80 gram erimis bitter ¢ikolata
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2,5 su bardagi un

3 corba kagiJi tereyagdi

Mikser kabinin igine éncelikle yumurta ve sekeri koyup ¢irpin. Bagka bir yerde erimis tereyagini, kakao ve erimis
cikolatayi karigtirin. Diger bir kapta yumurta ve sekeri 3 dakika ¢irpin. Tereyagi gikolatall karigimi yumurtali bu
karisima ekleyin. Surekli karistirarak igine unu, vanilyay ilave edip yaglanmis kalin tabanli bir tencereye
bosaltin. Tencerenin kapagdini da kapatin ve ocak tzerine koyup kisik ateste 25 dakika pigirin. Ocaktan alip
isterseniz Uizerine bol findik serperek ikram edin.
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