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KAZ KIZARTMASI (TENCEREDE)

Temizlenmiş besili bir kazın içini dışını bol soğan suyu ile ovunuz, tuz ve baharatlayınız, 5-6 saat bırakınız.
Sonra bir tencereye koyunuz, üstüne yarım havuç, kereviz ve maydanoz köklerini kazıyıp doğrayınız. Üzerine
kazı yatırınız. Bir buçuk kepçe su, 1 kaşık domates peltesi, 1 kaşık tereyağı koyunuz, kapalı olarak orta ateşe
sürünüz. Yarım saat geçince çeviriniz. Pişince kazı çıkarınız, hemen parçalayıp tabağa koyunuz, tencerede
kalan malzemeyi süzüp üzerine gezdiriniz.

© lezzetler.com tarif no:53406 • adı:KAZ KIZARTMASI (Tencerede) • gönderen:Mersiye Şükrani • indirme tarihi:04.05.2024 - 01:57

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tencerede-kaz-kizartmasi-vt36759
http://www.tcpdf.org

