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TENCEREDE KAZ KIZARTMASI

Malzemeler:

1 adet kaz

1 adet iri kuru sogan

1 adet kii¢ik havug

3-4 dal kereviz sapi

5-6 dal maydanoz sapi

1 dolu ¢orba kasigi tereyagi
1 adet orta boy domates
1,5 su bardagi su

Yarim tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

Hazirlanisi:

Sogan rendelenir, bir sizgece aktararak suyu elde edilir. Sodan suyu ile kazin her tarafi (i¢i dahil) ovulur. Tuz ve
karabiber serpilir. Bir gece buzdolabinda dinlendirilir. Ertesi glini kazin buytklGgiine uygun bir tencereye daire
seklinde dogranmig havug, maydanoz ve kereviz saplari konur. Uzerine kaz yerlestirilir. Rende domates, ve
parca parga tereyadi eklenir. Tencerenin kapagi kapatilir, orta atese birakilir. 35-40 dakika sonra kaz gevrilir.
Diger yuzU de 25-30 dakika pisirilir. Servis tabagina aktarilir. Tencerede bulunan malzeme siizgecgten
gecirilerek kazin Uzerine gezdirilir.
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