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TENCEREDE FINCAN KEK

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi
2 Cay Bardagi un

1 Gay Bardagi st

2 Yemek KagiJi kakao

1 Adet yumurta

1 Paket vanilya

1,5 Cay Bardagi seker

1 Paket kabartma tozu

Sirasilyla yumurta ve seker iyice ¢irpilir.sit ve arkasindan un, kabartma tozu,vanilya ve kakao da eklenir
kanistirilir. 6 tane nescafe fincanin igi sana yagi ile yaglanir ve kek harci fincanlarin yarisina gelecek sekilde
doldurulur. Derin bir tencereye fincanlar dizilir. Fincanlarin yarisina gelecek sekilde tencereye ilik su doldurulur.
Ocagin alti yakilir. Tencere deki su kaynayinca tencerenin agzi selpak koyarak tencerenin kapagi kapatilir.
Kapak hi¢ agilmadan kisik ateste 20 dakika pisirilir. Keklerimiz pistikten sonra fincandan ¢ikartiliri
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