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TENCEREDE FINCAN KEK

2 yumurta

1,5 cay bardag seker

1 cay bardagi yogurt

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

1 su bardagi un

1 paket kartma tozu

Limon kabugu rendesi

1 tath kasidi kakao

2 yemek kasidi damla cikolata

Yumurtalar bir kaba kirilir, Gzerine seker eklenerek mikserle iyice girpilir.

Uzerine yogurt, limon kabugu rendesi ve sivi yag eklenerek biraz daha karistirilir, un ve unun Uzerine kabartma
tozu eklenerek karigtirilir.

En son damla ¢ikolata eklenerek karistirilir.

Kahve fincanlarinin icleri islatilir, hazirlanan kek harci fincanlarin dgte ikisine doldurulur.

Kek harcinin kalani kakao ile karigtirilarak, kalan fincanlar kakaolu har¢ konur.

Alti duz bir tencereye fincanlar dizilir. Tencereye fincanlarin yarisina kadar kaynar su konur.

Tencerenin Gzeri bir havlu kagitla 6rtGldr, onun da Gzeri bezle kapatilip, tencerenin kapagi kapatilir. Tencere
atese oturtulur.

Uzeri hi¢ aciimadan 20 dakika pisirilir.

Sire sonunda kiirdan testi yaparak ates kapatilir.

Fincanlar sicakken icindeki kekler ¢ikartilir.
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