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TENCEREDE DIL

Malzemesi

1 adet sigir dili

2 corba kagiJi tereyad
1 sogan

Tuz

Karabiber _
KOKU DEMETI:

1-2 kahve kasig tane karabiber
1 fiske cay

Karanfil

Kereviz

Maydanoz koku

1 tath kasidi nisasta

Temizlenen dili, Gstini értecek kadar suyla, adir ateste 2 saat, suyunu ¢ekinceye kadar pisirip, kurulayin. Bir
tencerede yaQi eriterek, Uzerine ince dogranmig sodan ve dili ilave edip kavurun. Sosu hazirlamak i¢in
tenceredeki suyu stzup 1sitin. Nisastayi bir fincan soguk suda eritip kaynayan pisme suyuna karistirarak yedirin.
Tuz ve karabiber serpin; koku demetini ekleyin. Agir ateste bir saat kadar pigirin.

Dili, ince ince dilimleyip, dagitim tabadina alarak, sos esliginde servis yapin.
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