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TENCEREDE CULLUK

Kullanilacak malzeme (6 kisi icin):
3 culluk,

4 corba kasig sadeyag,

1 ¢corba kasigi un,

1 bas sogan,

2 kahve fincani un,

yeteri kadar tuz Ve karabiber.

Yapimi: Gulluklar 3-4 giin karda yahut buzdolabinda dinlendirdikten sonra tlylerini yolup iglerini temizlemeli,
ince tOylerini titstleyerek giderdikten sonra bol akarsuda iyice yikamali. Bir glivece bir kasik sadeyagla
¢entilircesine kiyilmis sogani koyup kabi orta isili bir atese oturtmali. Tahta kasikla karistirilacak soganlar
diriligini kaybetmeye baslayinca kalan sadeya@i da kattiktan sonra ici ve disi biberlenip tuzlanmig gulluklari
glvecin igine oturtmali. Kuglarin her yanlarini gevirerek nar gibi kizartmali. Culluklar kizarinca yarim fincan sicak
su katmali ve guivecin agzini kapamali. Ategin isisini ortaya getirmeli ve birbuguk fincan sicak suyu birkag
defada dékerek culluklar iyice yumusayip pisinceye kadar ateste tutmal (30 - 40 dakika kadar). Glveci atesten
indirmeden on dakika énce 6du patlatimadan ¢ikarilip atiimis gulluk iglerini de kabin igine atmali. Kuslar pisince
bunlar givegten alip dograma tahtasina oturtmali ve ikiye béllp sicak bir yerde duran servis tabagdina dizenli
bir bigcimde yerlestirmeli.

Guvecteki salgayl kuvvetli ateste ezerek ¢cabuk ¢cabuk karistirirken (stlne elekten gegirilerek unu dékmeli ve
salgcaya yedirmeli. Salgay karistirmaya ara vermeksizin bes dakika kadar ateste tutup koyulas-tirdiktan sonra
¢ulluklarin Gstlne gezdirerek dékmeli ve servis tabaginin yanina bir patates piresi veya ispanak piresi koyarak
servis yapmall.
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