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TENCEREDE 9 KATLI YAS PASTA

50 gr margarin

5 adet yumurta

1,5 su bardagi un

1,5 su bardag: seker

1 cay bardagi su

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 paket kakao

1,5 litre sut

1,5 su bardagi un

1,5 su bardag: seker
10 gr kirmizi gida boyasi
50 gr damla ¢ikolatalari

Kekin malzemelerini sirasiyla ¢irpalim 3 tane sira, sira tencerelere bdldiim hamur olan tencereleri daha blyuik
tencerelere koyup blyUk tencereleri yaridan az su doldurdum ve Uzerlerine temiz havlu sererek kapaklarini
kapattim.

Ocakta kisik ateste yaklasik 15 dk pisirdim kekleri sogutup herbirini 3'e bdldim, toplam 9 parc¢a oldu.

Sat, seker ve unla yumusak kivamli bir krema hazirladim soguyana kadar ¢irptim ve kekleri blyikten kigtge
dogru siralayarak sitle i1slatip aralarina krema strdim.

Uzerini krem santiyle kapladim. Kirmizi gida boyasi kattigim krem santiyle ve damla gikolatayla sisledim (2
kasik un 3 kasik kakao 1 ¢ay bardadi seker ve 1 su bardadi sutle) ¢ikolata sosu hazirlayip pastanin Gzerine
gezdirerek servis yaptim.
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