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TENCEREDE PİZZA

Hamuru için:
1 adet yumurta
1.5 çay fincanı yoğurt
1 çay kaşığı tuz
Yarım paket kabartma tozu
3 çay fincanı un
Üzeri için:
Salça
Sosis
Kaşar
Mısır

İlk olarak hamur yoğurma kabımıza un hariç tüm malzemelerimiz katıp güzelce karıştırıyoruz. Daha sonra yavaş
yavaş unumuzu katıp yoğurmaya başlıyoruz. Hamur kıvama geldikten sonra teflon tenceremizin içerisine
yaydırıyoruz. Üzerine salça sürüyoruz. Dilimlediğimiz sosisleri üzerine koyuyoruz. Mısırımızı tamamen
yaydırıyoruz. isteğe bağlı farklı malzmeler de kullanabilirsiniz. En son olarak da üzerine rendelenmiş kaşar
serpiyoruz ve 2 dk yüksek ateşte 10 dk da kısık ateşte pişirip servis yapıyoruz.
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