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TENCERE KOFTESI

500 gr. koyun kiymasi,
1 yumurta,

1 dilim ekmek,

1 demet maydanoz,

1 kliclk sogan,

2 domates,

1 ¢corba kasigi sadeyag,
tuz, karabiber.

Ekmek islatilarak sikilir, kiyma, ince dogranmis sogan, yumurta, kiyiimis maydanoz, tuz ve karabiber hepsi bir
kap icerisinde yogurularak yumurta blyukliginde pargalara ayrilir, yassiltilir. Bir tencerede sadeyag eritilerek
kofteler siralanir Gizerine, domates suyu ya da salca dokilerek ve rendelenmis domates konarak, tencerenin
kapag! kapanir ve hafif ateste pigirilir.
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