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TENCERE KEBABI :

Birbuguk kilo koyun budunu yarim yumurta kadar yagla atese birakin, igerisine kl¢Uk kigik dogranmig iki bas
sogan da attiktan yetecek kadar da tuz kattiktan sonra kapagini 6rtiin. Arasira karigtirin. Etin kendi biraktigi suyu
buharlasmcaya dek kavurun, hafif bir kizarma durumu olunca domates ya da yarnm ¢orba kasigi salga atin.
Birkag kere de karigtirin ve etin Uzertill 6rtecek kadar su koyun. Yavas yavas kaynasin. Bir iki tutam karabiber
de atabilirsiniz, sofraya konulurken kizarmig veya haslanmig patates, havug ve bezelye ile de siUsleyebilirsiniz.
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